Tricolor pastasallad med torkade tomater

och CAMBOZOLA

Ingredienser for 4 personer:

400 g CAMBOZOLA
125 g torkade tomater
400 g trefargad pasta
100 g svarta oliver
100 g kapris eller grona oliver
2 schalottenldkar

1 vitloksklyfta

2 msk balsamvinager
2 msk citronsaft
havssalt

peppar

4 msk olivolja

Tillagning:

Skar de torkade tomaterna i fina strimlor. Hall 150 ml kokande vatten 6ver dem. Lat
dra i en halvtimme, héll bort 6verskottsvattnet. Lat oliverna rinna av och skar dem i
fina ringar.

Till salladsdressingen: skala schalottenloken, vitloken och skdr dem i sma tarningar.
Blanda balsamvinager, citronsaft och olivolja. Smaka av med havssalt och peppar.
Hall det sedan Over schalottenldken och vitloken.

Koka pastan enligt instruktionerna. Blanda den heta pastan med de torkade
tomaterna, oliverna och kaprisen samt dressingen. Skar CAMBOZOLAN i tarningar
och fordela 6ver den svalnade salladen.

Tips: stekt kycklingbrost i tarningar passar ocksa perfekt

Fler recept pa: www.cambozola.de



