Spenat-CAMBOZOLA-wraps

Ingredienser for 4 personer:

Ingredienser for wrapsen:
1/8 | mjolk

2 3gg

2 msk olja

70 g mjol

salt, muskotkrydda, peppar

Fyllning:

150 g CAMBOZOLA Classic
75 g spenat

1 liten 16k

1-2 msk pinjekarnor,ca 10 g
6 langa grasloksstran

75 g graddfil

2 msk olja

Tillagning:

Ror ihop mjolk, agg, 1 tsk olja samt mjol till en smet. Krydda med salt och muskot,

och I3t smeten vila i ca 10 minuter. Hall olja i pannan, hetta upp och gradda 3 tunna wraps (ca 15 cm @). Lat de sedan
svalna. Putsa spenaten och skolj den. Hacka l6ken, rosta pinjekdrnorna utan fett och hall

dem i en liten skal. Fras sedan I6ken i 1 msk olja tillsammans med spenaten i ca

3 minuter, krydda och Iat svalna. Krydda graddfilen med salt och peppar och bred

den pa wrapsen. Skar CAMBOZOLAN i sma tarningar och blanda de tillsammans med spenaten
och pinjekdrnorna, fordela det jamt i wrapsen. Lagg den raka snittkanten nagot

over fyllningen och rulla ihop wrapsen pa sidan. Doppa grasloksstrana snabbt i

hetvatten och knyt ihop wrapsen med dem.

Tips: Extra gott med CAMBOZOLA Finesse som ar naturligt kryddad med vitlok.

Fler recept pa: www.cambozola.de



