Frukostraclette med CAMBOZOLA

40 minuter % 4 portioner

INGREDIENSER:

100 g CAMBOZOLA
3 agg

0,5 dl mjolk

1 zucchini

100 g champinjoner
Lite olivolja

Lite graslok

Salt och peppar

GOR SA HAR:

1.

Tvatta zucchinin och skar den i tunna skivor. Rensa champinjonerna och skar
dem i tunna skivor. Vispa agg och mjolk i en skal, smaka av med salt och
peppar och stall t sidan. Skar CAMBOZOLA i smabitar.

Varm upp grillplattan for raclette. Smorj raclettepannorna latt for att
forhindra att omeletten fastnar. Lagg en del av de uppvispade aggen i varje
panna, foljt av zucchiniskivor, CAMBOZOLA-bitar och svampskivor. Stall
pannorna under raclettegrillen tills agget har stelnat och osten har smalt.
Servera racletteomeletten direkt ur pannorna och garnera med graslok.

Fler recept finns pa www.cambozola.de
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