Picknicksmorgasar med

CAMBOZOLA-palagg

Ingredienser: Recept for 4 portioner

Palagg

200 g CAMBOZOLA

40 g smor

100 g farskost, dubbelgradde
3 msk mjolk

3 varlokar

2 tsk paprikapulver, s6t

salt och peppar

Picknicksmorgasar

4 stora skivor lantbrod

1 nave rucola

1 nédve bjornbar eller bla druvor (ca 3 per skiva)
1 varlok

Tillagning:

Tag ut CAMBOZOLA ur kylen 15-30 minuter fore tillagning, och Iat den bli
rumsvarm. Detta géller dven for smoret.

Putsa varlokarna under tiden, och skar merparten av den gréona delen i mycket
fina ringar.

Tarna CAMBOZOLAN grovt och lagg tarningarna i en skal. Mosa sa fint det

gar med en gaffel. Blanda ostmassa, smor, farskost, mjolk, paprikapulver och
varlok. Smaka av med salt och peppar.

Bred CAMBOZOLA-palagget pa brodskivorna. Lagg rucolan, varloken skuren i
fina ringar samt halva bjornbar pa endast tva av brodskivorna. Lagg den andra
skivan ovanpa och dela pa mitten.
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