
Meer recepten op: www.cambozola.com

Kaasplank met CAMBOZOLA

Bereiding:
1. Was de druiven en laat ze afdruipen. Snijd de CAMBOZOLA, parmezaan, ROUGETTE landkaas en gruyère in plakken. Vul 3 schaaltjes met jam, olijven en 

gedroogde tomaten.

2. Maak een grote plank op met de kaas, salami, ham, druiven, jam, olijven en gedroogde tomaten. Garneer met amandelen en cashewnoten. Serveer er 
stokbrood, grissini en crackers bij.

Ingrediënten voor 2 porties:
100 g CAMBOZOLA
60 g Italiaanse salami
60 g Parmaham
50 g Gruyère                 
50 g Parmezaan
50 g ROUGETTE landkaas
3 el Jam 
75 g Gedroogde tomaten

75 g Olijven
100 g Druiven
50 g Dadels
50 g Amandelen
50 g Cashewnoten
75 g Grissini                                                                      
50 g Crackers                                                                   
75 g Stokbrood


