CAMBOZOLA-raclette med applen

15 minuter 94 4 portioner

INGREDIENSER:

250 g CAMBOZOLA

2 applen

100 g valnotter

100 g torkade tranbar
2 msk honung

GOR SA HAR:

1. Skar CAMBOZOLA i skivor. Tvatta och halvera applena och skar dem i tunna
skivor. Grovhacka valnétterna.

2.  Fordela appelskivor, tranbar och valnétter i raclettepannorna. Lagg
CAMBOZOLA dardver och dverbaka i ca 3-5 minuter under den heta raclette-
grillen. Ringla 6éver honung.

Fler recept finns pa www.cambozola.de
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