Dirty Martini Dip med CAMBOZOLA

20 minuter Y4 6 portioner

INGREDIENSER:

200 g CAMBOZOLA
150 g Farskost

100 g Yoghurt

1 msk Martini

2 St. Attiksgurka

50 g Grona oliver

1 St. Citroner

Olivolja (fér garnering)
Salt

Peppar

GOR SA HAR:

1. Skar CAMBOZOLA i smabitar. Finhacka gurkorna och oliverna, riv och pressa
citronen. Lagg allt at sidan.

2. Lagg CAMBOZOLA i en skal och tillsatt farskost, yoghurt, martini och
citronsaft. Blanda ingredienserna val med en gaffel tills du har en kramig
konsistens. Vand forsiktigt ner den hackade attiksgurkan och halften av
oliverna i cambozola-blandningen. Smaka av med salt och peppar.

3. Hall upp dippen i en serveringsskal och garnera med resterande oliver,
olivolja och citronskal. Servera dippen med kex eller brédskivor.

Fler recept finns pa www.cambozola.de
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