N,

Crostini mit CAMBOZOLA, Rucola und

Walnussen

30 Minuten y 4 Portionen

ZUTATEN:

. 150 g CAMBOZOLA
o 250 g. Baguette

o 100 g. Rucola

o 75 g. Walnusse

ZUBEREITUNG:

1. Rucola waschen und trocknen. Walnusse grob hacken. CAMBOZOLA in Stucke
schneiden. Das Baguette in etwa 1 cm dicke Scheiben schneiden. Die
Scheiben auf einem Backblech platzieren.

2. Den Backofen vorheizen (200°C Ober-/Unterhitze, 180°C Umluft). Die
Brotscheiben im vorgeheizten Ofen rosten, bis sie goldbraun und knusprig
sind. CAMBOZOLA gleichmalRig auf den gerdsteten Brotscheiben verteilen.
Einige Rucola-Blatter auf jeden Crostini legen und mit Walnussen bestreuen.

Weitere Rezepte auf www.cambozola.de
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