CAMBOZOLA med bakade fikon

35 minuter 34 4 portioner

INGREDIENSER:

200 g CAMBOZOLA

8 fikon

50 g pistagendtter, hackade
20 g honung

GOR SA HAR:

1.

Tvatta fikonen noga och dela dem pa langden i tva halvor. Lagg fikonhalvorna
med den skurna sidan uppat pa en plat med bakplatspapper. Skar
CAMBOZOLA i sma bitar och lagg dem pa var sin halva av kanten. Str6 de
hackade pistagenodtterna generdst dver osten.

Forvarm ugnen (200 °C 6éver-/undervarme, 180 °C varmluft). Baka fikonen i
den férvarmda ugnen i ca 10-12 minuter eller tills CAMBOZOLA har smalt och
fikonen ar mjuka. Ta ut de bakade fikonen ur ugnen och ringla honung 6ver
de varma fikonen.

Fler recept finns pa www.cambozola.de
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