Crostini med CAMBOZOLA, rucola och
valnotter

40 minuter % 4 portioner

INGREDIENSER:

. 150 g CAMBOZOLA
o 250 g baguette

o 100 g rucola

o 75 g valnotter
GOR SA HAR:

1. Skolj och torka rucolan. Grovhacka valnétterna. Skar CAMBOZOLA i bitar.
Skar baguetten i ca 1 cm tjocka skivor. Lagg skivorna pa ett bakplatspapper.

2. Forvarm ugnen (200 °C 6ver-/undervarme, 180 °C varmluft). Rosta
brodskivorna i den férvarmda ugnen tills de ar gyllenbruna och krispiga.
Fordela CAMBOZOLA jamnt Over de rostade brodskivorna. Lagg nagra
rucolablad pa varje crostini och stro éver valnotter.

Fler recept finns pa www.cambozola.de
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